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classificazione

Prosecco Superiore

Valdobbiadene DOCG

uve

Glera

gradazione alcolica

11,5% in volume

formati disponibili

750 ml

vinificazione

Vinificazione in bianco, fermentazione pri-

maria avviene a temperatura controllata ad 

opera di lieviti selezionati. La presa di spuma 

avviene a bassa temperatura in autoclavi.

colore

Giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli.

profumo

Fruttato di buona intensità, in particolare si 

nota la mela verde, il limone, il pompelmo; la 

nota floreale dominante è quella del glicine in 

fiore, dell’acacia e del sambuco.

sapore

Presenta una buona nota acida, di gusto fre-

sco, buona struttura, al palato risulta gradevo-

le e armonico.

temperatura di servizio

Da servire fresco, tra 6° e 8° C.

abbinamenti gastronomici

Ottimo con piatti di carne o di pesce.

Valdobbiadene
Prosecco Superiore


