
CASA VINICOLA ZONIN S.p.A.
Via Borgolecco, 9 - 36053 Gambellara (VI) - ITALY - Tel. (+39) 0444 640111 - info@zonin.com - www.zonin.com

vinificazione e affinamento

Dopo la pigiatura e diraspatura, il mosto subi- 

sce un processo di fermentazione e macera- 

zione in vinificatori verticali, che consentono 

una delicata estrazione di colore e sostanze 

polifenoliche. Dopo la fermentazione malo- 

lattica, il vino matura in botti di rovere di Sla- 

vonia da 60 ettolitri.

colore

Rosso rubino brillante con leggeri riflessi gra- 

nati.

profumo

Intenso e ricco di note fruttate e con una pia- 

cevole tipica nota erbacea.

sapore

Pieno, leggermente tannico e di perfetto 

equilibrio con una buona persistenza.

temperatura di servizio

Da servire tra 16° e 18° C.

abbinamenti gastronomici

Può essere apprezzato a tutto pasto, ma è 

particolarmente indicato su salumi, paste e 

risotti, carne arrosto o alla griglia e formaggi 

di media stagionatura.

Cabernet 2022
classificazione

Friuli DOC

territorio

Cervignano del Friuli

uve

Cabernet

gradazione alcolica

12,5% vol.

formati disponibili

750 ml


